Um die Qualitat dieser Exklusiven Men(s garantieren zu kénnen, mdchten wir Sie bitten, falls
Sie mehr als 3 Personen sind nicht mehr als 3 unterschiedliche Menis und tber 10 Personen
nicht mehr als 2 unterschiedliche Menis zu wahlen.

Diese Mends sind nur auf Vorbestellung erhaltlich.

Wild Menus
Trio der Aromen

Tomate, Mozzarella, Basilicum und Balsamico
Rindertartar auf Pumpernickel
Jacobsmuschel mit Papaya-Vanille-Ragout

EE I S S b S

Hirschkalbskeulenwiirfel

mit Kartoffel-Sellerie-Hut an Champignons, Balsamico-Zwiebeln

o S e S S b

Schwarzwélder Mousse

Mousse au Chocolat mit roter Gritze und Schlagschaum
Menipreis 25,00 Euro

Champagnerschaumsippchen
mit Safran und Shrimps
o i b b i b e
Rehkeule
in Pfeffersof3e an gegrillten Pilzen Kartoffel-Erbsenpiiree
EE I O S S I
Rotweinbirne
mit Kaiserschmarrn
Menupreis 27,00 Euro

Geflugel Meniis

Klares Stippchen
mit Markbaéllchen uns Eierstich

E e S S S S S S

Gansekeule
mit rotem Kohl und Tharinger Klézen

i i b b i b I

Vanilleeis
mit heil’en Himbeeren
Menipreis 25,00 Euro

Lachstartar
auf hausgemachten Résti mit Meerrettichschaum
Ik Foaselde el KR A B
Entenbrust
auf Lauch mit Rosti

E I S S i S

hausgemachtes Mokkaparfait
Menipreis 25,00 Euro



Fisch Menl

King Prawns
auf Sepianspagetti und Kresse - Schaum

E i e i e S i e b

Wirsing-Lachsroulade an Meerrettichschaum
in Limonen-Dillsauce auf Blattspinat und Reis

E R S S I

hausgemachtes Mokkaparfait
Menupreis 26,00 Euro
Rinder Menu

Bachforellenterrine
mit Salat-Krauter-Bukett an Avocadocreme und Raucherlachs

E R I S e b e i

Rindsfilet
in Rotwein- Schalotten-Sauce
an Auberginenkaviar mit Kroketten im Glasnudelnest

R S S i S

hausgemachtes Proseccoeis
eine Komposition von hausgemachtem Proseccoeis, Pralinen und harmonisierenden Friichten

Menipreis 29,00 Euro

Das L egendare Silvestermenii Dinner for one

Mulligatawny Suppe

* * kX *k k%

Fisch mit marinierten Kartoffeln und Krauter-Cocktail

* * * kx kK %

Huhnchen gefllt mit Spinat und Ké&se an Minz-Erbsenpiiree

* *k kX *k k%

Obstsalat mit Rotwein-Eiscreme

Menupreis 28,00 Euro



