
Besondere Menüs für die Weihnachtszeit 
 

Um die Qualität dieser Exklusiven Menüs garantieren zu können, möchten wir Sie bitten, falls 

Sie mehr als 3 Personen sind nicht mehr als 3 unterschiedliche Menüs und über 10 Personen 

nicht mehr als 2 unterschiedliche Menüs zu wählen.  

Diese Menüs sind nur auf Vorbestellung erhältlich.      

 

Wild Menüs 

Trio der Aromen 

Tomate, Mozzarella, Basilicum und Balsamico 

Rindertartar auf Pumpernickel 

Jacobsmuschel mit Papaya-Vanille-Ragout 

* * * * * * * * * *  

Hirschkalbskeulenwürfel  

mit Kartoffel-Sellerie-Hut an Champignons, Balsamico-Zwiebeln 

* * * * * * * * * *  

Schwarzwälder Mousse 

Mousse au Chocolat mit roter Grütze und Schlagschaum 

Menüpreis 25,00 Euro 

 

Champagnerschaumsüppchen 

mit Safran und Shrimps 

* * * * * * * * * * 

Rehkeule 

in Pfeffersoße an gegrillten Pilzen  Kartoffel-Erbsenpüree 

* * * * * * * * * * 

Rotweinbirne 

mit Kaiserschmarrn 

Menüpreis 27,00 Euro 

 

Geflügel Menüs 

Klares Süppchen 

mit Markbällchen uns Eierstich 

* * * * * * * * * * 

Gänsekeule 

mit rotem Kohl und Thüringer Klößen 

* * * * * * * * * * 

Vanilleeis 

mit heißen Himbeeren 

Menüpreis 25,00 Euro 

 

Lachstartar 

 auf hausgemachten Rösti mit Meerrettichschaum 

* * * * * * * * * * 

Entenbrust 

auf Lauch mit Rösti 

* * * * * * * * * * 

hausgemachtes Mokkaparfait 

Menüpreis 25,00 Euro 

 



Fisch Menü 

 

King Prawns  

auf Sepianspagetti und Kresse - Schaum 

* * * * * * * * * * 

Wirsing-Lachsroulade an Meerrettichschaum 

in Limonen-Dillsauce auf Blattspinat und Reis 

* * * * * * * * * * 

hausgemachtes Mokkaparfait 

 

Menüpreis 26,00 Euro 

 

Rinder Menü 

 

Bachforellenterrine 

mit Salat-Kräuter-Bukett  an Avocadocreme und Räucherlachs 

* * * * * * * * * * 

Rindsfilet 

in Rotwein- Schalotten-Sauce 

an Auberginenkaviar mit Kroketten im Glasnudelnest 

 

* * * * * * * * * * 

hausgemachtes Proseccoeis 
eine Komposition von hausgemachtem Proseccoeis, Pralinen und harmonisierenden Früchten 

 

Menüpreis 29,00 Euro 

 

 

Das Legendäre Silvestermenü Dinner for one 

 

Mulligatawny Suppe 

* * * * * * * 

Fisch mit marinierten Kartoffeln und Kräuter-Cocktail 

* * * * * * * 

Hühnchen gefüllt mit Spinat und Käse an Minz-Erbsenpüree 

* * * * * * * 

Obstsalat mit Rotwein-Eiscreme 

 

Menüpreis 28,00 Euro 


